
GRILL
FIORENTINA

Razza
Origine
%Grasso
Cottura consigliata
Peso
Costo

Frisona
Italia

Ottima
MS/S/B

1 KG
€7,50 / ETTO

ENTRECOTE

Razza
Origine
%Grasso
Cottura consigliata
Peso
Costo

Frisona
Italia

Ottima
MS/S/B

300g
€22,00

COSTOLETTE
D’AGNELLO

Origine
%Grasso
Cottura consigliata
Peso
Costo

Nuova Zelanda
Media
M/BC

250gr
€18,00

COSTATA

PICANHA DI MANZO

Razza
Origine
%Grasso
Cottura consigliata
Peso
Costo

Razza
Origine
%Grasso
Cottura consigliata
Peso
Costo

Scottona
Irlanda/Italia

Media
M/S

250g
€24,00

Frisona
Italia

Ottima
MS/S/B

1 KG
€6,50 / ETTO

GALLETTO CBT

Razza
Origine
%Grasso
Cottura consigliata
Peso
Costo

Livornese
Italia

Magro
BC

500g
€18,00

BOMA BURGER

Razza
Origine
%Grasso
Cottura consigliata
Peso
Costo

Frisona
Italia

Media
MS/S
250g

€18,00

COS’È LA MAREZZATURA? 

È l’infiltrazione di grasso nel
tessuto muscolare, visibile
come venature bianche. è un
segno di qualità e di un
ottimo processo di
allevamento.

COS’È LA FROLLATURA? 

È il procedimento di
invecchiamento della carne
dopo la macellazione,
finalizzato a renderla più
morbida e gradevole al palato.


